
★アレルギー表示
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　　ホシザキ東海株式会社　コンサル室

☆一言コメント
コンビ100％を使用する事で、しっとりした仕上がりになります。

浅いホテルパンに乗せ、スチコン【設定１】で加熱する

サツマイモをよく洗い、水気を取ってアルミホイルで包む

ゼラチンりんご
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作り方

設定 モード 水蒸気量 時間 温度

250℃40分100%コンビ1
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合計加熱時間 40分 


